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1. ANLEITUNG ZUR ONLINE REGISTRIERUNG 
 

 

I. AUFRUFEN DER WEBSITE: www.genussregionen.at 

 

 

 

 

 

 

 

 

mailto:lebensmittelmanufakturen@amainfo.at
http://www.genussregionen.at/


 

  

II. TEILNAHME AN DER RICHTLINIE FÜR MANUFAKTUREN 

 
 

 

III. AUSWAHL DER RICHTLINIE 

https://acm.services.ama.at/reg


 

  

IV. EINGABE DER PRODUKTDATEN 

 
 

 

 



 

  

V. EINGABE DER BETRIEBS-STAMMDATEN 

 

VI. EINGABE WEITERER BETRIEBSSTÄTTEN 

 

 
 



 

  

 
VII. BEKANNTGABE DER KONTROLLSTELLE (WENN VORHANDEN) 

 

 

 

VIII. EINGABE DER ZUSATZDATEN 

 

 



 

  

Bei der Eingabe sind die Regionen des Bezuges der Hauptzutaten und die Bewirtschaftungsform zu 

wählen. 

Die Zusatzdaten dienen zur Bewerbung Ihres Betriebes und zur Vermarktung Ihrer Produkte. Bitte 

geben Sie Ihre Betriebsdaten, Vertriebswege, Teilnahme an Zertifizierungen, Mitgliedschaften bei 

regionalen Initiativen, Zusatzangebote, Prämierungen usw. bekannt. 

IX. ABSCHLUSS UND ÜBERMITTLUNG DER EINGABE 

 

  



 

  

2. VORBEREITUNG AUF DAS AUDIT 
 

VERPFLICHTENDE DOKUMENTE 

 

 

 

 

 

 

FREIWILLIGE DOKUMENTE

 

 

 

  



 

  

3. LISTE DER ZUGELASSENEN KONTROLLSTELLEN 
 

: 

 

 

AGROVET GMBH 

BIOS – BIOKONTROLLSERVICE ÖSTERREICH  

LACON – PRIVATINSTITUT FÜR QUALITÄTSSICHERUNG UND ZERTIFIZIERUNG ÖKOLOGISCH 
ERZEUGTER LEBENSMITTEL GMBH 

https://b2b.amainfo.at/kulinarik/qhs/manufakturen/
mailto:enzersfeld@agrovet.at
http://www.agrovet.at/
mailto:g.lammer@abg.at
mailto:office@bios-kontrolle.at
http://www.bios-kontrolle.at/
mailto:david.merz@bios-kontrolle
mailto:office@lacon-institut
https://www.lacon-institut.com/
mailto:h.langwieser@lacon-institut.at


 

  

LKV AUSTRIA GEMEINNÜTZIGE GMBH  

LVA GMBH 

SGS AUSTRIA CONTROLL-CO. GES.M.B.H  

 

SLK GESMBH 

mailto:zertifizierung@lkv-austria.at
mailto:zertifizierung@lkv-austria.at
http://www.lkv-austria.at/
mailto:julia.mistlbacher@lkv-austria.at
https://www.lva.at/index.php
mailto:bio@lva.at
http://www.sgs-kontrolle.at/
mailto:petra.hebenstreit@sgs.com
mailto:office@slk.at
http://www.slk.at/
mailto:georg.lienbacher@slk.at


 

  

4. DIREKTER EINSTIEG 
 

 
o 

o 

 
o 

o 

 

 

 
o 

o 

 
o 

o 

mailto:lebensmittelmanufakturen@amainfo.at


 

  

5. ANERKENNUNG VON AUDITS UND ZERTIFIZIERUNGEN 
 

 

 

 

 

 

o 

 

o 

 

o 

 

o 

 

o 

 

o 



 

  

6. AUDITTIEFE UND -DAUER 

 
AUDITTIEFE: 

 
AUDITDAUER: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

 
BEISPIELE: 

 

 

 



 

  

7. HERKUNFTSANGABEN AM PRODUKT UND AM VERKAUFSORT  
 

 

 

o 

o 

o 

o 

 

                                                           

https://www.verbrauchergesundheit.gv.at/Lebensmittel/Kennzeichnung/kennz.html


 

  

BEISPIEL „CHAMPIGNONWURST“: 
 

 

 

 

 

 

o 

o 

o 

o 

 

o 

o 

BEISPIEL „WALNUSSBROT“: 
 

 

 

 

 

 

o 

o 

o 

o 

 

o 

o 



 

  

8. HERKUNFTSNACHWEISE BEIM ZUKAUF VON ROHSTOFFEN UND ZUTATEN  
 

FLEISCH UND FLEISCHERZEUGNISSE 
 

 

 

 

o 

o 

o 

o 

o 

 

o 

o 

o 

 

FISCH UND FISCHEREIERZEUGNISSE 
 

 

 

o 

o 

o 

o 

 

WILD UND ERZEUGNISSE AUS WILDBRET 
 

 

o 

o 

o 



 

  

MILCH UND MILCHPRODUKTE 
 

 

o 

o 

o 

EIER UND EIPRODUKTE 
 

 

o 

 

 

 

 

o 

 

o 

o 

o 

 

o 

o 

o 
 

OBST, GEMÜSE, KARTOFFEL 
 

 

o 

o 

o 

o 

MAHL- UND SCHÄLPRODUKTE 
 

 

o 

o 

o 

o 
 

HONIG 
 

 

o 

o  
o 



 

  

9. RÜCKVERFOLGBARKEITSTEST  

FALLS DER BETRIEB KEINE PRODUKTIONSAUFZEICHNUNGEN FÜHRT: 

 

 

 

FALLS DER BETRIEB EINFACHE PRODUKTIONSAUFZEICHNUNGEN FÜHRT: 

 

 

 

 

 

 

FALLS DER BETRIEB DETAILLIERTE PRODUKTIONSAUFZEICHNUNGEN FÜHRT: 

 

 

 

 

 



 

  

10. MIKROBIOLOGISCHE UNTERSUCHUNGEN  

FLEISCHERZEUGNISSE 
 

 

 

GEFLÜGEL- UND KANINCHENFLEISCH 
 

 

FARMWILD 
 

 

VERZEHRFERTIGE FISCHEREIERZEUGNISSE 
 

 

 

MILCHERZEUGNISSE 
 

 

SPEISEEIS AUF MILCHBASIS 
 
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UNTERSUCHUNG BEI FLEISCHERZEUGNISSEN 

  



 

  

UNTERSUCHUNG BEI GEFLÜGEL- UND KANINCHENFLEISCH 

 
UNTERSUCHUNG BEI MILCHPRODUKTEN 

 

 

 

PRODUKTUNTERSUCHUNG (KRITERIUM UND HÄUFIGKEIT) 

Produkt (Reihung nach Risiko in absteigender Reihenfolge) L.m. S.spp. Staph E.coli Entb. Colif. 



 

  

11. ANHANG 
 

BESTÄTIGUNG DES LIEFERANTEN ÜBER DIE HERKUNFT DER ROHSTOFFE
IM QUALITÄTS- UND HERKUNFTSSICHERUNGSSYSTEM (AMA GENUSS REGION) 

 

HINTERGRUNDINFORMATIONEN 

FÜR DEN LIEFERANTEN 

 

 

 ________________   ______________________________________________  


