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Die Riickverfolgbarkeit von Lebensmitteln ist in allen Produktions-, Verarbeitungs- und
Vertriebsstufen sicherzustellen und fiir alle Lebensmittelunternehmer verpflichtend. Im Qualitits-
und Herkunftssicherungssystem fiir Lebensmittelmanufakturen wird der Riickverfolgbarkeitstest zur
Herkunftstiberprifung herangezogen.

Wenn es keine Produktionsaufzeichnungen gibt, ist anzunehmen, dass die gesamten
Rohstoffeinginge zu einer Charge verarbeitet wurden.
Auditablauf:
v" Ein Produkt wird ausgewihlt.
v Die primiren Zutaten und Hauptzutaten werden ermittelt.
v" Die Herkunftsangaben auf den Lieferscheinen der Hauptzutaten und priméiren Zutaten der
letzten drei Monate werden tiberpriift.

Der Betrieb fithrt Aufzeichnungen, wann eine neue Rohstoffcharge angebrochen wird und wann
Produkte hergestellt wurden. Daraus lasst sich ermitteln, welche Rohstoffchargen im betreffenden
Zeitraum in Verwendung waren und welche Produkte daraus hergestellt wurden.

Auditablauf:

Ein Produkt wird ausgewahlt.

Die primiren Zutaten und Hauptzutaten werden ermittelt.

Die Charge des Produktes wird ermittelt.

Aufgrund der Charge wird der Produktionszeitraum ermittelt.

Es wird ermittelt, welche Rohstoffchargen fiir die gewahlte Charge des Produktes verwendet
wurde.

Die Herkunftsangaben auf den Lieferscheinen der betroffenen Rohstoffchargen werden
uberprift.
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Der Betrieb notiert zu jeder Produktcharge welche Rohstoffchargen verwendet wurden.
Auditablauf:

Ein Produkt wird ausgewahlt.

Die primaren Zutaten und Hauptzutaten werden ermittelt.

Die Charge des Produktes wird ermittelt.

Aufgrund der Charge des Produktes werden die Chargennummern der Rohstoffe ermittelt.
Die Herkunftsangaben auf den entsprechenden Lieferscheinen werden tiberpriift.
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