ANLEITUNG ZUR ONLINE DATENEINGABE

Fur die Vermarktung und Kommunikation ist es wichtig, die richtigen und aktuellen Daten Ihres
Betriebes zu erfassen. Konsumenten wollen wissen, welche Produkte Sie herstellen, wo es diese zu
kaufen gibt und vieles mehr. Dazu geben Sie bitte die Daten tiber unser Online-Formular bekannt.

Zur Hilfestellung gibt es hier eine Anleitung.

Bei Fragen oder technischen Anliegen wenden Sie sich bitte an

lebensmittelmanufakturen@amainfo.at
+43 50 3151-4853

1.  Aufrufen der Website: www.genussregionen.at

Bitte klicken Sie rechts oben auf das Feld , Fiir Betriebe“
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Der bewusste Griff zu Lebensmitteln aus der Region
bringt nicht nur spannende kulinarische Erlebnisse,
sondern unterstltzt auch die lokale Erzeugung und
Verarbeitung. Und spart so manche

Transportkilometer. Auf unserer Website finden Sie

alle Bauernhéfe, Manufakturen und
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Werden Sie Teil der AMA GENUSS REGION
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Gastronomie und Hotellerie.

Melden Sie sich jetzt online an und Sie erhalten

FUR BERATUNG ANMELDEN >

DIREKT ANMELDEN & DATEN EINTRAGEN >

Mit Unterstiitzung von Bund, Léndern und Européischer Union

"= Bundesministerium ; Euoosicher NETZ
Landwirtschaft, Regionen LE 14-20 WERK
und Tourismus " KULINARIK




2. Teilnahme an der Richtlinie fir Lebensmittel-
manufakturen

Es offnet sich ein neues Fenster zur Online Registrierung (https://acm.services.ama.at/reg).

Bitte fiihren Sie Thre Betriebssparte an.

E ICH MOCHTE IN FOLGENDER FUNKTION AN EINEM AMA-PROGRAMM TEILNEHMEN'

Bei Fragen wenden Sie sich bitte direkt an uns.

Bauerliche Direktvermarkter: +43 50 3151 4466
Lebensmittelmanufakturen: +43 50 3151 4853
Gastronomie: +43 50 3151 4851

(0 Landwirt () Imker

() Jager (Farmwild) () Jager (freie Wildbahn)

() Fischzucht-und Teichwirtschaft () Fischverarbeiter

() Miiller () Konditor

() Molkerei () Fleisch-Verarbeitungsbetrieb
() Fleischer () Gastronomie

2. |ICH MOCHTE AN FOLGENDEN PROGRAMMEN TEILNEHMEN’

Qualitats- und Herkunftsrichtlinie fiir Lebensmittelmanufakturen

ZURUCK WEITER

3. Eingabe der Produktdaten

Bitte geben Sie die Produktgruppen und die einzelnen Produkte an, die Sie produzieren:

E ICH MOCHTE MIT FOLGENDEN PRODUKTGRUPPEN / LEISTUNGEN TEILNEHMEN

QUAL'TATS- UND HERKUNFTSRICHTLINIE FUR LEBENSMITTELMANUFAKTUREN
Produktgruppen hinzufiigen”

Bitte geben Sie hier Ihre Produkte bekannt, die Sie produzieren und vermarkten. Es ist die Basis fiir die Bewerbung und Kommunikation Ihres Betriebes auf
diversen Plattformen wie Medienkooperationen, in Bezugsquellenlisten oder auf der Online Kulinarik Landkarte.

Fiir Gastronomiebetriebe: Bitte geben Sie hier bekannt, welche Rohstoffe von regionalen Produzenten bezogen werden.

AUSWAHLEN ODER BEARBEITEN »

Es gibt pro Produkt einen Artikelfragebogen, der Details zu den einzelnen Produkten abfragt. Bitte
fullen Sie auch diesen aus.
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Sollte es sich um ein saisonales Produkt handeln, bitten wir um Bekanntgabe des Zeitraumes in

welchem das Produkt verfiigbar ist.

Wir bitten Sie um Angabe, ob das jeweilige Produkt in haushaltsiiblichen Gréfien und/oder als
Grofdgebinde angeboten wird.

Bitte geben Sie an, aus welcher Region die Haupt- und Primarzutaten der Produkte stammen (z.B.:

Weinviertel, Tirol, Osterreich, ...).

ARTIKELFRAGEBOGEN
QUALITATS- UND HERKUNFTSRICHTLINIE FUR LEBENSMITTELMANUFAKTUREN

BUCHWEIZENMEHL

Bio:

o O Nein
Verfigbarkeit

() Gangzjahrig () Saisonal
Verkaufsgebinde

[] haushaltsiibliche Gebindegrofie [ Grofigebinde
Region

ZURUCK WEITER

4. STAMMDATEN

Betriebsstitte Bewirtschafter/Ansprechperson
Betriebsname Anrede”

Strafie” Titel

Hausnummer Vorname"

pLz* Nachname”

Ort" Strafte”
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5. Bekanntgabe der Kontrollstelle (wenn vorhanden)

KONTROLLSTELLEN

BACKEREI MUSTER

MUSTERSTRASSE 1, 1234 MUSTERSTADT

QHS - RICHTLINIE FUR LEBENSMITTELMANUFAKTUREN
QHS Manufakturen

Wenn Sie bereits eine Kontrollstelle haben, geben Sie diese bitte an. Wenn nicht, kénnen Sie diesen Schritt iiberspringen und in spéterer Folge, wenn eine
Kontrollstelle ausgewahlt wurde, bei der AMA-Marketing bekanntgeben.

AUSWAHLEN ODER BEARBEITEN

6. Eingabe der Vertriebs- und Vermarktungsdaten

Die Zusatzdaten dienen zur Bewerbung Ihres Betriebes und zur Vermarktung Ihrer Produkte. Bitte
geben Sie Thre Vertriebswege, Teilnahme an Zertifizierungen, Mitgliedschaften bei regionalen

Initiativen, Zusatzangebote, Pramierungen usw. bekannt.

7. Abschluss und Ubermittlung der Eingabe

ABSCHLUSS

Mit dem Abschicl iner Daten nehme ich die Dat h klirung der Agrarmarkt Austria Marketing GesmbH zur Kenntnis und erklire mich
damit einverstanden, zu den von mir ausgewihlten Programmen kontaktiert zu werden und Informationen zu erhalten.

UBERMITTELN
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