
Warum gerettete Lebensmittel aus der Region nicht billiger sind. 





Lebensmittelüberschüsse & -potenzial
Daten aus Österreich
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Unverschwendet 
Was machen wir?

Gerettetes für
regionalen Supermarkt

Gerettetes für 
Feinschmecker:innen

Gerettetes für Betriebe
& Soziale Einrichtungen

Spannende neue 
Produkte aus 

gerettetem Obst & 
Gemüse, für den LEH 

optimiert

Besonders für 
Feinkostläden, 

Firmengeschenke 
und die Feinkosttheke 

im LEH

Obst & Gemüse Überschuss 
Vermittlung für Gastronomie, 

Betriebe & soziale 
Einrichtungen - von Rohware 

bis Halbfertigprodukt

HOFER Kooperation 
Rettenswert

Gerettete Lebensmittel in 
einem breiten 

Produktportfolio unter der 
HOFER Eigenmarke 

Rettenswert
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Smartes Überschuss
Management System

Überschuss Daten 
wissenschaftlich fundiert 
sammeln und planbarer 

machen
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Einfach retten.



6

Einfach retten.



Retten in der vorgelagerten Kette
Extra Meile
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RETTEN RETTEN



Retten in der vorgelagerten Kette
Übersicht
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Retten in der vorgelagerten Kette
Übersicht
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€€€ € 0 / Profit*
*im Vergleich zur Entsorgung

z.B. Retterboxen

Aufwendige
Nachernte

Sonder-
reinigung

Sonder-
aufbereitung

Sonder-
logistik

Sonder-
verarbeitung

Extra
Überprüfung

(Labor,..)

Extra
Etikette

(Klein-
chargige)

Produktion

Faire
Bezahlung



Kosten
Nicht vermeidbaren Lebensmittelabfälle nach Umweltgesichtspunkten bestmöglich verwerten
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Zusatzkosten durch zusätzliche 
Arbeitsschritte

Hierarchie zur Nutzung der Lebensmittel bzw. der Lebensmittelabfälle | Quelle: Aktionsprogramm „Lebensmittel sind kostbar!“

Potenzielle Vergütung, jedoch 
unter Kostendeckung



Überschüsse und ihre Geschichte
Von direkt vermittelbar bis zu hohem Aufwand
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Überschüsse - tausende Gründe, 
Orte,  & Aggregatzustände  

Lagerbestände 
müssen geräumt 
werden

Größe Zu viel Nicht schön genug Falscher Zeitpunkt Fehlplanung Form Zu kurze 
Restlaufzeit

Falsche 
Farbe



Kürbis 
Nachernte
25 Tonnen / 
Landwirt:in
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Die Geschichte hinter den Überschüssen



Karotten 
händisch 
nachsortieren
12 Tonnen / 
Woche
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Die Geschichte hinter den Überschüssen



Marillen 
Restlaufzeit 
zu kurz
12 Tonnen
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Die Geschichte hinter den Überschüssen



Marillen
Hagelschaden 
& Schönheits-
fehler
25 Tonnen
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Die Geschichte hinter den Überschüssen



Paprika bei 
Glashaus-
leerung
15 Tonnen / 
Glashaus
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Die Geschichte hinter den Überschüssen



Waffelbrösel 
“Backperlen”
Viele Tonnen
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Die Geschichte hinter den Überschüssen
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Unsere Vision

Bio
Fair

Gerettet



Unverschwendet GmbH
Schwendermarkt 18, 1150 Wien

Cornelia & Andreas Diesenreiter
Gründungsteam & Geschäftsführung

hi@unverschwendet.at | 0660 3934280
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