UNVERSCHWENDET

e TS
Gerettetem.

Warum gerettete (ebensmittel aus der Region nicht billiger cind.




O,

I produzierten

1gskette
ren

Wertschopfun

/74

verlo

i




Lebensmitteliiberschiisse & -potenzial
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Unverschwendet

Was machen wir?

Gerettetes fur Gerettetes fur Gerettetes fir Betriebe HOFER Kooperation Smartes Uberschuss
regionalen Supermark Feinschmecker:inne & Soziale Einrichtunge Rettenswer Management Syste

RS s Obst & Gemiise Uberschuss Gerettete Lebensmittel in Uberschuss Daten
Produkte aus Feinkostladen, Vermittlung fir Gastronomie, L R A R B
geRgn oS Alrnashpesclisgls Betriebe & soziale Produktportfolio unter der sammeln und planbarer
Gemotse, fir den LEH und die Feinkosttheke Einrichtungen - von Rohware HOFER Eigenmarke o o
optimiert im LEH bis Halbfertigprodukt B et
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Einfach retten.




Retten in der vorgelagerten Kette
Extra Meile
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Retten in der vorgelagerten Kette
Ubersicht
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Retten in der vorgelagerten Kette
Ubersicht

Extra

Faire Uberpriifung .
Sonder- (Labor,..) (Klel‘n-
Bezahlung /S Aufwendige ST )
NAChEr DD Produktion
Sonder- Extra
verarbeitung Etikette
Sonder-
aufbereitung
A
o 167.000t SPPIF 121.800¢ 8™ 89 500t
Landwirtschaft Produktion m
Sonder-
logistik

€€ € 0/ Profit

*im Vergleich zur Entsorgung
z.B. Retterboxen
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Kosten

Nicht vermeidbaren Lebensmittelabféalle nach Umweltgesichtspunkten bestmoglich verwerten

Vermeidung der Uberproduktion

Arbeitsschritte

Futtermittelerzeugung, fir technische Zwecke —

Potenzielle Vergtitung, jedoch

unter Kostendeckung

Biogas- oder Kompostierungsanlage ——

Hierarchie zur Nutzung der Lebensmittel bzw. der Lebensmittelabfélle | Quelle: Aktionsprogramm ,Lebensmittel sind kostbar!”
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Uberschiisse und ihre Geschichte

Von direkt vermittelbar bis zu hohem Aufwand

Uberschiisse - tausende Griinde,
Orte, & Aggregatzustande

Falsche Gréf2e Zu viel Nicht schén genug Falscher Zeitpunkt Fehlplanung Form Lagerbestinde Zu kurze
Farbe miissen geraumt Restlaufzeit
werden
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Die Geschichte hinter den Uberschiissen

Kurbis
Nachernte
25 Tonnen /
Landwirt:in
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Die Geschichte hinter den Uberschiissen

| Karotten

~ handisch
nachsortieren
. 12 Tonnen /
Woche
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Die Geschichte hinter den Uberschiissen

Marillen
' Restlaufzeit
‘ zu kurz
. 12 Tonnen
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Die Geschichte hinter den Uberschiissen

Marillen
Hagelschaden
& Schonheits-
fehler

25 Tonnen
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Die Geschichte hinter den Uberschiissen

Paprika bei
Glashaus-
leerung

15 Tonnen /
Glashaus
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Die Geschichte hinter den Uberschiissen




18

i
UNVERSCHWENDET

\ | l )l’z.. l'r“t)‘w‘w NI 6

NI ST i‘q %
XA A

s s R m R ——

1s101

UnsereV




Unverschwendet GmbH
Schwendermarkt 18, 1150 Wien

Cornelia & Andreas Diesenreiter
Grundungsteam & Geschaftsfihrung

hi@unverschwendet.at | 0660 3934280
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