
Herzlich willkommen

Thomas Neuburger



NEUBURGER
GRUPPE



1919
Gründung

Fleischerei von 

Urgroßvater

1948
Entwicklung des
Markenproduktes 

Neuburger

1997
Bau der

neuen Produktion

1946
Übernahme durch

Hermann

Neuburger Senior

1986
Übernahme durch

Hermann 

Neuburger

2015
Einstieg Thomas

Neuburger

2022
Einführung

vegane Tierfuttermittel-

komponente

2008
Vertrieb nach

Deutschland

2016
Einführung

vegetarische Linie

2023
Einführung

vegane Linie

HISTORIE



• Seit der Gründung 1919 im Besitz 

der Familie Neuburger

• 90+ Mitarbeiter

• > 40 % Exportrate

• 33.000 m2 Produktionsfläche

• > 10.000 T Produktionskapazität

DAS
UNTERNEHMEN



GESCHÄFTSFELDER

FLEISCH VEGANVEGETARISCH PET FOOD PILZE



Zucht von Frischpilzen & Substrat 

in Ulrichsberg

An unserem Standort in Ulrichsberg

betreiben wir eine hochmoderne Bio-

Pilzzucht im Vertical-Farming-Prinzip: Auf

7.060 Etagen in 32 Hallen werden täglich 

bis zu 2 Tonnen Kräuterseitlinge von Hand 

geerntet.





HESSISCHER PILZTAG



BERATER AUS HOLLAND

Mr. John de Gier



FAMILIE HÄCKI



KOOPERATION  SCHWEIZ



PILZZUCHT BAUSTUFE 1 + 2





WIE FUNKTIONIERT EINE PILZZUCHT?



PILZZUCHT



REIFUNG 4 WOCHEN 



5. WOCHE



6. WOCHE ERNTE









Für ein Original gibt es keinen Ersatz.



EIN ORIGINAL.

















NEXT LEVEL
• Keine Kopie

• Wenige BIO-Zutaten

• Einfache Herstellung

• Ohne Zusatzstoffe
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